BUFFET all,IO€/pers
Aggortimente de crudités
Jambon 4 log
Rati de pore ou poulet roti
Chip’e
BUFFET a13,40€/pers
Aggortiments de charcuterieg
Aggortimente de crudités

Jambon 4 [og

Rati de pore ou poulet roti
Chip’e
b _________________________________________|
BUFFET 415,60€/pers
Acgortiments de cruditég
Aggortimente de charcuterieg

Au choix : jambon a Fog, roti de pore ou poulet

Boule de pain, Chip’s, fromages et tartelette.

DESSERTS:

Tartelette pommes ou poires [,O0€

Supplément Gateau d’anniversaire, (pour buffet 4 (5,60€))
2,00€

Corbeille de fruite (20 pere). 38€

LADART 3,00€
Délice du Saint-Mathurin

(Croustillant praliné, mousge de chocolat noir, mousgeline chocolat
blane, bavaroige fruite rougeg)

Troie Chocolat

(Crougtillant praliné, mougse de chocolat noir, mousge chocolat
blanc, mougge chocolat au lait)

Douceur deg anges
(mousgeline pistache, bavaroige framboiges, créme [6gére citron vert)
Automne
(Crougtillant praline, bavaroige caramel, pommeg caraméligées)
Menthe Passion

(bavaroige menthe, creme pagsion)
Autres desserts 3 2,80€

Mousge au chocolat, le flottante, eréeme a lancienne,...)

SELON LA SAISON, tarif selon cours
FRAISIER, FRAMBOISIER, FRUITIER
Piéce Montée :

Pour 4 choux/ pers, a partir de 3,30€

TOUS NOS GATEAUX SONT ACCOMPAGNES DE COULIS.

RESTAURANT-TRAITEUR

LE SAINT-MATHURIN

3l,avenue deg lilag
53100 SAINT BAUDELLE
024304847

Mail :
st-mathurin@orange.fr
site :
www.restaurant-st-mathurin.fr

Retrouvez nous sur FB pour les
plats semaine a emporter

BUFFET, TOASTS, ENTREES,
PLATS CHAUDS,
DESSERTS,...

Conteners isothermes

Les prix sont susceptibles de
changer selon le cours du marché.

Tarif de livraison, nous consulter

TARIFS 2024



mailto:st-mathurin@orange.fr
http://www.restaurant-st-mathurin.fr

ADERITIFS La pidce
Canapég agsortig, 0,80 €
50 pieces minimum
Petit four chaud 0,70 €
Verrine 20 €
Dain eurprice ([0-12 pere) | 28,00 €
Panier de l6gumes fraig, portion | 1,80 €
Gougere 0,40 €
Navette 1,50 €
[/2 Qalette gauciege 260 €
Reéduction suerée 1,20€
Chouquettes, lee 4 pieces 1,50 €
Brochetteg de fruite L8O €
Brioche individuelle 20 €
ENTREES FROIDES La Part
Ananag cocktal 370 €
Coquille saumon Bellevue 6,40 €
Saumon Bellevue Nous
(1 filet= 10-12 perg) congulter
Melon surprigelselon gaigon) 520¢€
PORTION DE LEGUMES  LaPart
Tomate provengale L0O €
Pomme cuite IO €

Jardiniere de légumes ou Ratatouille

1,60 €

ENTREES CHAUDES LaPart
Saurmon Gravalax 6,40 €
Pavé de Sandre cauce citronnée | 7,20 €
Filet de fletan au curry 7,10 €
Blanquette de la mer 6,90 €
Marmite Saumon St Jacques | 7,40 €
Bouchée de volaille et 440€
champignong
Bouchée de poigeon 4,60 €
Feuillete Mayennaie (Andouille, | 5,20 €
camembert et pomme)
PLATS CUISINES La
et accompagnement Part
COUSCOUS 810€
DAELLA 8,10 €
TAJINE DE POULET 7,60 €
CASSOULET 780 €
CHOUCROUTE TRADITIONNELLE (9,40 €
TARTIFLETTE AU REBLOCHON 7,00 €
ROUGAIL SAUCISSE 710 €
GRILLADES 7,40 €
(échine de pore, chipolatag)
JAMBALYA 780 €
COQ ALSACIENNE, 7,40 €
ou COQ AU VIN

PLATS CUISINES et accompagnement LaPart
Poulet au citron et olives 7,40 €
Poulet algacienne, au chorizo ou bagquaise 7,40 €
Fricagsée de poulet ananag 7,40 €
Colombo de poulet 7,40 €
Pintade au cidre, ou Raiging 790 €
Cuisge de canard (a lorange, au poiure vert, 2 la pache, au cidre ou 8,0 €
aux poireg.)
Cuigse de canard confite 8,0 €
Magret de eanard, aux fruite rouges, aux poires ou aux péches. 9,30€ €
Magret de eanard aux morilleg 9,40 €
Navarin d’agneau OU Curry d’agneau 8,0 €
[rich etew 8,0 €
Dave de selle I’ Agneau 9,20 €
Colombo de pore 7,50 €
Jarmbon braigé au porto ou ananag 7,60 €
Sauté de pore provencal, ou au curry, au caramel ou ananag. 7,50 €
Filet mignon au cidre ou foregtier 7,90 €
Médaillon de veau forestier 8,90 €
Sauté de veau marengo 8,90 €
0SSO BUCCO et gon Rigotto 910 €
Sauté de eerf Grand Veneur 8,0 €










